FORSTHAUS SEEBERGEN
SPEISE- & GETRANKEKARTE

N

o
R AR

Sehr gerne reichen wir lhnen unsere Karte
mit Allergenen
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VORSPEISEN

Kirbiscremesuppe

mit gerosteten Kurbiskernen
12,00 €

* % ¥

Suppe von der Esskastanie
mit Apfel und Walnuss
14,00 €

* %k

Vorspeisenteller

mit sechs kleinen Kostlichkeiten
zum Teilen oder allein genieBBen
17,50 €

* % %k

Herbstliche Blattsalate

mit Balsamico-Trauben und Pekanlisssen
17,50 €€
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VEGETARISCH

Rotkohl-SiBkartoffel-Bratling mit Ingwer
auf Apfel-Maronensauce
mit Rosenkohl und Feldsalat

25,00 €

% % %k

Winterlicher Blatterteig-Gemiusestrudel
mit Pastinake, Hokkaido und Rauchertofu
auf Rote-Bete-Perlgraupen-Risotto und Feldsalat
26,00 €
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Forelle "blau"
mit zerlassener Butter,
Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln
33,00 €
Ubrigens: Eine frisch geschlachtete Forelle erkennt man daran,

dass die Haut beim Kochen aufplatzt.

* %k %

Gebratenes Zanderfilet
auf WeiBweinsauce
mit Senfkaviar, Blattspinat und gebratenem Hokkaido,

Gnocchi und Salbei
39,50 €

Karpfen “blau”

mit Sahnemeerrettich,
zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln
45,50 €
Karpfenfilet gebraten
mit Mandelkruste, Nussbutter, pochiertem Lauch, Kartoffel-
Meerrettichstampf und Tomatensalat

35,00 €




FLEISCH

Heimischer Rehricken
(ab 2 Personen)

auf Johannisbeersauce
mit frischen Pilzen der Jahreszeit, Mandelbrokkoli,
hausgemachtem Rotkohl, Spatzle und Kroketten
62,00 Euro pro Person

Original Wiener Kalbsschnitzel

mit Bratkartoffeln und buntem Salat
33,50 Euro

% % %

Medaillons vom Rothirschricken
auf Apfelrahmsauce
mit Mandelbrokkoli, Rotkohl, Kartoffelkrapfen
und Feldsalat
49,00 Euro

% % %

Brust & Keule von der Holsteiner Ente

auf Majoransauce mit Rotkohl und KartoffelkloBen
48,00 €




SUSSE VERFUHRUNG

Zwetschgenterrine
mit Pistazien, Mandeln,

Topfenmousse und Salz-Karamell-Eis
12,50 €

* % ¥

Dreierlei Créme Bralée
mit frischen Beeren
10,50 €
Kugel Eis nach Wahl
Vanille, Schokolade, weiBe Schokolade,
Walnuss, Haselnuss, Salz-Karamell,
Erdbeer, Mango-Joghurt, Stracciatella,
2,80 € pro Kugel, Sahne 1,20 €
Eierlikér mit Vanilleeis
und Schokostange
7,00 €
Espresso Affogato

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis
6,00 €
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