)

U

0002,

%.

Amusg**Bouche

Ganze Freiland Gans knusprig aus dem Ofen
mit hausgemachtem Rotkohl, Rosenkohl,
Maronen, Marzipanapfel, RosinensoRe,
Kartoffelklofen und Kartoffeln

am Tisch tranchiert, auf Vorbestellung
4er Gans 288,00 Euro
Ser Gans 310,00 Euro
6er Gans 330,00 Euro

Qualitdt und Wohlgeschmack einer leckeren,

debratenen Gans hdangen entscheidend von

uchtung, Haltung und Fiitterung ab. Unsere

Ganse werden nach traditionellen, bewédhrten

Grundsatzen aufgezogen wie zu GroRBmutters
Zeiten: Weidehaltung, natiirliches Getreide, viel

frische Luft und Bewegung —

5 Monate lang. Eben Qualitat aus dem Norden.
~ Keine Intensivhaltung, keine Schnellmast in der
1. halben Zeit. Leisten Sie sich etwas Besonderes!
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Ganze Frelland Gans ofenfem erlegt
Keule Brust und Fliigel auf der Fiillung
(ca 45 Minuten in den Ofen)
hausgemachter Rotkohl, karamehslerte _
~ Maronen, Kartoffelkl6fe, Marmﬁanapfel und
_ reichlich von unserer leckeren RosinensoRe
alles vakuumiert zum Erhitzen im Wasserbad
und natiirlich hausgemachtes Ganseschmalz

4er Gans 288,00 Euro
S5er Gans 310,00 Euro
6er Gans 330,00 Euro

Bestellung: Telefon 04154 79290
info@forsthaus-seebergen.de
Abholung fiir die Feiertage: 22.12.2026
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