FORSTHAUS SEEBERGEN
SPEISE- & GETRANKEKARTE

Sehr gerne reichen wir lhnen unsere Karte
mit Allergenen




FRISCHE PFIFFERLEINGE

Frische Pfifferlinge "Natur"
1509 frische Pfifferlinge gebraten
22,50 Euro
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Frische Pfifferlinge in Rahm
1209 frische Pfifferlinge in Rahm
22,50 Euro
*okok
Medaillons vom Hirschkalbsriicken
mit frischen Pfifferlingen in Rahm,
Feldsalat und Kartoffelkrapfen
49,00 Euro
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Gebratene Maispoulardenbrust

auf frischen Pfifferlingen in Rahm mit Gnocchis
44,00 Euro
*okok
Gegrilltes Lachsfilet
mit frischen Pfifferlingen in Rahm
und Kerbel-Tagliatelle
46,00 Euro
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Rosa gebratener Kalbstafelspitz “kalt”
auf Schnittlauchsauce mit frischen Pfifferlingen,
Bratkartoffeln und buntem Salat

28,50 Euro
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VORSPEISEN

Kirbiscremesuppe

mit gerosteten Kurbiskernen
12,00 €
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Wildkraftbrihe
mit frischen Pfifferlingen und Krautercrépe
14,50 €
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Vorspeisenteller

mit sechs kleinen Kostlichkeiten
zum Teilen oder allein genieBBen
17,50 €
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Spatsommersalat

mit frischen Pfifferlingen und sautierten Cherrytomaten
19,50 €€




FISCH

Forelle "blau™"

mit zerlassener Butter,
Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln
33,00 €

Ubrigens: Eine frisch geschlachtete Forelle erkennt man daran,

dass die Haut beim Kochen aufplatzt.

Cebratenes Zanderfilet

auf Dijoner Senfsauce
mit jungem Spitzkohl und Salzkartoffeln
39,50 €

VEGETARISCH

Grinkern-Risotto-Bratling
auf frischen Pfifferlingen in Rahm
mit Brokkoli und Feldsalat
27,50 €

Teriyaki-glacierter Rauchertofu
(vegan)
auf SuBkartoffelcurry mit Granatapfel,

grunen Bohnen und jungen Blattsalaten
25,00 €




FLEISCH

Heimischer Rehricken
(ab 2 Personen)

auf Johannisbeersauce
mit frischen Pilzen der Jahreszeit, Mandelbrokkoli,
hausgemachtem Rotkohl, Spatzle und Kroketten
62,00 € pro Person
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Original Wiener Kalbsschnitzel

mit Bratkartoffeln und buntem Salat
33,50 €
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Gebratene Maispoulardenbrust

auf Basilikumsauce
mit jungem Spitzkohl und SuBkartoffelgnocchi
33,00 €




SUSSE VERFUHRUNG

Zwetschgenterrine
mit Pistazien, Mandeln,

Topfenmousse und Salz-Karamell-Eis
12,50 €
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Dreierlei Créme Brulée
mit frischen Beeren
10,50 €
Kugel Eis nach Wahl
Vanille, Schokolade, weiBe Schokolade,
Walnuss, Haselnhuss, Salz-Karamell,
Erdbeer, Mango-Joghurt
2,80 € pro Kugel, Sahne 1,20 €
Eierlikéor mit Vanilleeis
und Schokostange
7,00 €
Espresso Affogato

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis
6,00 €
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