
S e h r  g e r n e  r e i c h e n  w i r  I h n e n  u n s e r e  K a r t e  
m i t  A l l e r g e n e n  

F O R S T H A U S  S E E B E R G E N

S P E I S E -  &  G E T R Ä N K E K A R T E



H A M B U R G E R  
S C H L E M M E R  S O M M E R

Pesto,  altem Balsamico und Rucola

A m u s e  G e u l e

B u r r a t a  m i t  z w e i e r l e i  T o m a t e

K a r t o f f e l s u p p e

mit Pfifferl ingsschlupfer und Parmesancräcker

***

***

M e n ü - P r e i s  8 9 , 0 0  €  
f ü r  2  P e r s o n e n

G e g r i l l t e s  E g l i f i l e t

mit Ingwer-Spitzkohl,  

Kartoffelolivenölstampf und Röstzwiebeln

***

L a v e n d e l p a r f a i t

mit Pfirsich,  Limette und Kokusbusserln

Änderungen sind nur gegen Aufpreis möglich.

Für maximal 6 Personen.

0 1 .  b i s  3 1 .  A u g u s t  2 0 2 6



F R I S C H E  P F I F F E R L I N G E

G e g r i l l t e s  L a c h s f i l e t
mit frischen Pfifferl ingen in Rahm 

und Kerbel-Tagliatelle

46,00 Euro      

G e b r a t e n e  M a i s p o u l a r d e n b r u s t
auf fr ischen Pfifferl ingen in Rahm mit Gnocchis

44,00 Euro

M e d a i l l o n s  v o m  H i r s c h k a l b s r ü c k e n
mit frischen Pfifferl ingen in Rahm, 

Feldsalat und Kartoffelkrapfen  

49,00 Euro

F r i s c h e  P f i f f e r l i n g e  i n  R a h m
120g frische Pfifferl inge in Rahm

22,50 Euro      

F r i s c h e  P f i f f e r l i n g e  " N a t u r "
150g frische Pfifferl inge gebraten

22,50 Euro      

***

***

***

***

***

R o s a  g e b r a t e n e r  K a l b s t a f e l s p i t z  “ k a l t ”
auf Schnittlauchsauce mit fr ischen Pfifferl ingen, 

Bratkartoffeln und buntem Salat

28,50 Euro      



V i e r l ä n d e r  G u r k e n s u p p e  “ k a l t  s e r v i e r t ”

mit Basil ikumsamen, Minze und Grissini

10,50 €

***

F r ü h l i n g s s a l a t

mit frischen Pfifferl ingen und sautierten Cherrytomaten 19,50 €

mit sechs kleinen Köstlichkeiten

zum Teilen oder allein genießen

17,50 €

V o r s p e i s e n t e l l e r
***

VORSPE I SEN

VEGETAR ISCH
G r ü n k e r n - R i s o t t o - B r a t l i n g

auf fr ischen Pfifferl ingen in Rahm

mit Brokkoli  und Feldsalat

27,50 €

***

T e r i y a k i - g l a c i e r t e r  R ä u c h e r t o f u

(vegan)

auf Süßkartoffelcurry mit Granatapfel ,  

grünen Bohnen und jungen Blattsalaten

25,00 €



SOMMER-MAT JES
M a t j e s f i l e t  " H a u s f r a u e n  A r t "

mit buntem Salat und Bratkartoffeln

25,50 Euro

Z a r t e s  S h e r r y - M a t j e s f i l e t

an Sour Creme 

mit Schwarzbrot,  Meersalz-Honig-Crumble,  

Granatapfel und Neuen Kartoffeln

25,50 Euro

M a t j e s v a r i a t i o n

mit Salatbouquet und Kartoffelpuffer

21 ,00 Euro

Übrigens:  

Der zarte Sommermatjes ist  besonders mild und 

nur zeitl ich begrenzt verfügbar.  

Die Nordsee bietet zu dieser Jahreszeit die beste 

Nahrungsquelle für den Schwarmfisch.  

Deshalb hat er den ideal 

hohen Fettgehalt .



F I S C H

F o r e l l e  " b l a u "
 mit zerlassener Butter,  

Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln 

33,00 €

Übrigens:  Eine frisch geschlachtete Forelle erkennt man daran,  

dass die Haut beim Kochen aufplatzt.

***

auf Dijoner Senfsauce

mit jungem Spitzkohl und Salzkartoffeln

39,50 €

G e b r a t e n e s  Z a n d e r f i l e t



F L E I S C H

H e i m i s c h e r  R e h r ü c k e n
( a b  2  P e r s o n e n )

auf Johannisbeersauce

mit  fr ischen Pilzen der Jahreszeit ,  Mandelbrokkoli ,  

hausgemachtem Rotkohl,  Spätzle und Kroketten

62,00 € pro Person

O r i g i n a l  W i e n e r  K a l b s s c h n i t z e l

mit Bratkartoffeln und buntem Salat

33,50 €

***

G e b r a t e n e  M a i s p o u l a r d e n b r u s t

auf Basil ikumsauce

mit jungem Spitzkohl und Süßkartoffelgnocchi

33,00 €

***



S Ü S S E  V E R F Ü H R U N G
M a s c a r p o n e s c h a u m

mit marinierten Erdbeeren 

und weißem Schokoladen-Eis 

12,50 €

***

D r e i e r l e i  C r è m e  B r û l é e

mit frischen Beeren

10,50 €

***

K u g e l  E i s  n a c h  W a h l

Vanille,  Schokolade,  weiße Schokolade,  

Walnuss,  Haselnuss,  Salz-Karamell ,  

Erdbeer,  Mango-Joghurt

2,80 € pro Kugel ,  Sahne 1 ,20 €

***

E i e r l i k ö r  m i t  V a n i l l e e i s

und Schokostange

7,00 €

***

E s p r e s s o  A f f o g a t o

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

6,00 €
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