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FORSTHAUS SEEBERGEN

"Wo man am meisten fuhlt, weiB man am wenigsten zu sagen."
Annette von Droste-Hulshoff

Sagt doch einfach "Ja!" zueinander und feiert Eure Hochzeit bei uns.
Warum?

"Den schonsten Tag Eures Lebens" konnen wir Euch leider nicht
versprechen, auBerdem hoffen wir, dass lhr gemeinsam

noch viele groBartige Momente erleben werdet.

Aber wir haben eine langjahrige Erfahrung darin Hochzeiten auszurichten
und vor allem: Ihr seid uns wichtig!

Plant Eure Hochzeit mit SpaB und genieB3t die Vorfreude.
Wir freuen uns auf euch, vereinbart gerne einen Besichtigungstermin.
Alexander & Franziska Genke

Anderungen des Angebotes sowie Preisanpassungen vorbehalten

Stand: 01.12.2024

Mit Erscheinen eines neuen Exemplars, verliert dieses seine Gultigkeit.
P.S. Nachhaltigkeit ist uns sehr wichtig, wir arbeiten uberall, wo es geht,
mit saisonalen und frischen Produkten von regionalen und lokalen
Anbietern.




JEDES FEST BRAUCHT
EINEN GELUNGENEN AUFTART

Fingerfood zum Empfang-Wir empfehlen 2-3 pro Person

Saté Huhnchenspie3 ,Teriyaki“ gegrillt und Mango-Limettensalsa
Gefullte Mini-Wraps mit Hiuhnchen, Paprika und BarbecuesoBe
Grissini mit Serrano-Schinken und Pfeffermajonaise
Wachtelspiegelei auf Leberkase, Sauerkraut und Laugenkonfekt

Fischfrikadelle auf marinierten Gurkenspaghetti und
Rote Beete Majonaise

Graved Lachs auf Kartoffelpuffer, Wachtelei und Forellenkaviar
Gebackene Garnele im Kartoffelteigmantel auf einem suB-scharfen Dip

Matjestatar auf Blini und Gartenkresse

Vegetarisch
Gefullte Anti-Pasti mit Rucola im Glas
Dinkel-Cous Cous Bratling mit Curry Dip

Marinierte Mozzarellaballchen im Glas mit Cherry Tomaten und Pesto

Gebackene orientalische Kichererbsenballchen auf Paprikadip




FRETE TRAUUNG AM SEE
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Freie Trauung am See

Bei schonem Wetter lasst |hr euch bei uns am See trauen.
Als Braut konnt |lhr einen langen Einzug Uber unsere Wiese geniel3en
oder ihr kommt mit dem Boot vom See.
Bei schlechtem Wetter bieten wir Euch
eine passende Raumlichkeit als Alternative.

Wir lieben die Natur und dieses Fleckchen Erde.
Umwelt- und Tierschutz sind uns sehr wichtig,
daher verzichten wir auf Plastik, Konfetti, Wunderkerzen,
Heliumballons und Feuerwerke.



BESONDERE TAGE
UNVERGESSLICHE FETERN

www.frankjasper.de
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betrinkepauschale

Sektempfang: mit einem Glas Sekt Hausmarke zum feierlichen
Anstof3en bei schonem Wetter auf unserer Sonnenterrasse
oder nach der freien Trauung (halbe Stunde inklusive)

frischaufgebruhter Filterkaffee** zur Hochzeitstorte
auf unserer Sonnenterrasse direkt am See

Zeitlicher Beginn der Pauschale mit Eintreffen im Festsaal,
hier servieren wir unsere Hausweine (Weif3-, Rose- und Rotwein )

Mineralwasser, still und mit Kohlensaure

Apfel-, Orangen-, Rhabarber-, Johannisbeer-, Kirsch-,
Bananen- und Traubensaft

Cola, Fanta, Sprite, Schweppes
alkoholfreies Bier/Weizen,
Bier vom Fass

3 verschiedene Longdrinks nach absprache
Auswahl: Havanna, Bacardi, Whisky, Gin, Wodka oder Campari)

2 Digestifs
Auswahl: Korn, Kimmel, Jubi, Malteser, Jagermeister

Diese Pauschale ist begrenzt auf 6 Stunden,

**Wir servieren im Rahmen der Pauschalen frisch gebruhten
Bohnenkaffee. Andere Kaffeespezialitaten werden extra berechnet.

Kinder-Softgetranke-Pauschale ab 3 Jahre
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[talienisches Buflfet

warme Speisen

-Klare Tomatensuppe mit Barlauchravioli
(wird serviert)

-Piccata vom Seeteufel mit Tomatensof3e und Spinat

-Meerbarbenfilet mit italienischen Krautern
und gegrilltes Paprika-Zucchinigemuse

-Saltimbocca vom Suslander Schweinefilet mit Pilzrisotto

-Geschmorte Lammkeule
gefullt mit mediterranen Krautern und Rostkartoffeln

kalte Speisen

-Wurziger Parmaschinken mit Melonenschiffchen
italienische Aufschnitt-Spezialitaten
mit original Copa Schinken und Edelsalami

-Gemischter Nudelsalat al Pesto
mit Tomate, Lauch, Rucola-Salat und Parmesan

-Tomate Mozzarella mariniert mit kaltgepresstem Olivenodl,
Balsamico und Rucola Salat

-Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz
mit Kapern-Thunfischsauce und Artischockenherzen

-Antipasti mit Frischkase gefullten
Champignons, Kirschtomaten und Peperoni,
sowie getrockneten Tomaten und Balsamico Zwiebeln

-Bunte Blattsalate mit hausgemachtem Krauter- und Cesar Dressing

-Norddeutschlands beste Kaseauswahl vom Brett
von der Kaserei Kober
Lauenburger-, Wachauer- und Zwiebelmeterbrote mit Butter

-Tiramisu mit frischen Erdbeeren
-WeiBe Cantuccini-Mousse mit Feigen garniert

-Salat von frischen Friuchten



LIEBE IST POESTE DER SINNE
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Schlemmerbulfet

warme Speisen

-Fruhlingslauchsuppe mit SchnittlauchkléBchen
(wird serviert)

-Suslander Schweinekrustenbraten am Buffet tranchiert,
buntem Gemuse und Kartoffelgratin

-Kabeljaufilet im Chipsmantel

mit KrauterrahmsoBe, Blattspinat und Reis

kalte Speisen

-Tomate Mozzarella mariniert mit kaltgepresstem Olivenodl,
Balsamico und Rucola Salat

-Roastbeef rosa gebraten
mit hausgemachter RemouladensoBBe und Bratkartoffeln

-Serrano Schinken mit Cantaloupe-Melone und Grissini

-Raucherfischplatte mit Forellenfilets, Heilbutt,
gebeiztem und gerauchertem Lachs
dazu Sahnemeerrettich und Senf-Dill-SoBBe

-Eismeershrimps mit Schnittlauch und Zwiebeln
dazu CocktailsoBe

-Bunte Blattsalatvariationen mit hausgemachtem
French-, Balsamico- und Rote Beete Vinaigrette

-Norddeutschlands beste Kaseauswahl vom Brett
von der Kaserei Kober
Lauenburger-, Wachauer- und Zwiebelmeterbrote mit Butter

-Mandelkuchlein “Spanischer Art”
mit Amarettosahne und Schokostange

-Holsteiner Rote Grutze mit VanillesoBBe
-Erdbeer-Joghurt-Schaum mit frischen Erdbeeren (nach Saison)

-Salat von frischen Fruchten
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Gala Bulfet

warme Speisen

-Hummerschaumsuppe mit Cognacsahne
(wird serviert)

-Getruffeltes Kalbsfilet im Strudelteig am buffet tranchiert
mit bunten Gemusen, Bearner SofBe und Kartoffelgratin

-Piccata vom Seeteufel auf Blattspinat mit TomatensofB3e und Reis

-Gebratene Maispoulardenbrust
auf Paprika-Zucchinigemuse und Gnocchi

kalte Speisen

-Hausgemachte Antipasti und Tomate Mozzarella
mit Rucola-Salat, Balsamico und kaltgepresstem Olivenol

-Hirschkalbsricken rosa gebraten am Knochen serviert
mit CumberlandsofB3e
und Preiselbeeren gefullte Orangenkorbchen

-Pochierte Lachsforelle gefullt mit Zanderfarce
umlegt mit Nordseekrabben und Riesengarnelenschwanzen

-Raucherfischplatte mit Forellenfilets, Heilbutt,
gebeiztem und gerauchertem Lachs
dazu Sahnemeerrettich und Senf-Dill-SoBe

-Raucherspezialitaten
von der Hahnchen- und Barbarie-Entenbrust
mit Tessiner FeigensenfsoBe

-Bunte Blattsalatvariationen mit hausgemachtem
French-, Balsamico- & Rote Beete Vinaigrette

-Norddeutschlands beste Kaseauswahl vom Brett
von der Kaserei Kober
Lauenburger-, Wachauer- und Zwiebelmeterbrote mit Butter

-Beerentiramisu im Glas
-Salat von frischen Fruchten
-Champagnercreme mit Zwergorangen

-Schokoladenschaum in zwei Farben im Baumkuchenmantel
mit frischen Frichten garniert



BAUCHGEFUHL

www.brianlorenzo.com
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Buffet Schwanenteich

warme Speisen
-Pfeffercremesuppe mit gratinierter Honig Sherry feige

(wird serviert)

-Roastbeef von der Holsteiner Farse
rosa gebraten am Tisch tranchiert
mit bunten Gemusen, Bearner Sof3e,
Kartoffelgratin und Bratkartoffeln

-Hahnchenbrust gefullt mit Frischkase,
BasilikumsofBe und Reis

kalte Speisen

- Tomate Mozzarella mariniert
mit kaltgepresstem Olivendl,Balsamico und Rucola Salat

-Raucherfischplatte mit Forellenfilets, Heilbutt,
gebeiztem und gerauchertem Lachs
dazu Sahnemeerrettich und Senf-Dill-SoB3e

-Serrano Schinken
mit Cantaloupe-Melone und Grissini

-Bunte Blattsalatvariationen mit hausgemachtem
French-, Balsamico- und Rote Beete Vinaigrette

-Norddeutschlands beste Kaseauswahl vom Brett
von der Kaserei Kober
Lauenburger-, Wachauer- und Zwiebelmeterbrote mit Butter

-Vanille Bayerische Créme mit dreierlei Fruchtspiegel
-Holsteiner Rote Grutze mit Vanillesof3e
-Salat von frischen Fruchten

-Schokoladenschaum in zwei Farben
im Baumkuchenmantel



HERZENSSACHE
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Buffet Forsthaus Seebergen

warme Speisen
-Rinderkraftbrihe mit Gemuserauten und FleischkloBchen

(wird serviert)

-Roastbeef von der Holsteiner Farse rosa gebraten
am Buffet tranchiert
mit buntem Gemuse, Bearner Sof3e,
Kartoffelgratin und Bratkartoffeln

-Rotzungenfilet im Kokoskleid
auf Blattspinat mit CurrysoBBe und Reis

kalte Speisen

-Tomate Mozzarella mariniert mit kaltgepresstem Olivendl,
Balsamico und Rucola Salat

-Hirschkalbsricken rosa gebraten am Knochen serviert
mit CumberlandsofBBe
und mit Preiselbeeren gefullte Orangenkorbchen

-Serrano Schinken mit Cantaloupe-Melone und Grissini

-Raucherfischplatte mit Forellenfilets, Heilbutt,
gebeiztem und gerauchertem Lachs
dazu Sahnemeerrettich und Senf-Dill-SoB3e

-Eismeershrimps mit Schnittlauch und Zwiebeln
dazu CocktailsofBe

-Bunte Blattsalatvariationen mit hausgemachtem
French-, Balsamico- und Rote Beete Vinaigrette

-Norddeutschlands beste Kaseauswahl vom Brett
vonh der Kaserei Kober
Lauenburger-, Wachauer- und Zwiebelmeterbrote mit Butter

-Spanisches Mandelkuchlein
mit Amarettosahne und Schokostange

-Holsteiner Rote Grlutze mit VanillesoBe
-Himbeer-Joghurt-Schaum mit frischen Himbeeren (nach Saison)

-Salat von frischen Fruchten



_ LIEBE & GENUS
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UNSER FESTSAAL
MIT SEEBLICK AUS ALLEN FENSTERN
FUR RAUSCHENDE FESTE

Unser Festsaal ist ca 120 gm grof3

und verfugt Uber einen eigenen Zugang zur Seeterrasse.

Der Raum ist in weiss eingerichtet, mit Parkett ausgelegt und hat nach allen
Seiten Seeblick.

Der Festsaal und der Salon sind durch Fllgeltiren miteinander verbunden
und kdnnen gemeinsam genutzt werden. Diese Flache von 180 qm bietet Platz
far Feiern bis 100 Personen.

Wir veranschlagen einen Mindestumsatz.
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FORSTHAUS SEEBERGEN

Ein Familienbetrieb mit Herz und Seele
Wir lieben unsere Arbeit und dieses zauberhafte Fleckchen Erde.
Und das werdet ihr spuren, in allem was wir tun.



UNSER HOTEL
FUR SCHONE TRAUME

FESTSAAL
. B

HOTEL 1l
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KUSCHELIGE BETTEN UND
EIN ECHTES KIKERTKT AM MORGEN

Insgesamt verfugen wir Uber 31 komfortabel eingerichtete

Zimmer mit Du/WC, kostenfreiem W-Lan und Loewe LCD-Fernseher
mit LED Technik.

Je nach Kategorie haben die Zimmer einen traumhaften Blick

auf die hauseigenen Schwanenteiche.

Unsere Komfortzimmer befinden sich im traditionellen Teil

Hotel Forsthaus. Sie sind groBer und alle unterschiedlich eingerichtet.
Aufbettungen und Hunde sind nur in einigen unserer
Komfortzimmer moglich.

Unsere Standardzimmer befinden sich in Hotel Schwanenteich.
Diese sind alle gleich eingerichtet.

Am Anreisetag stehen die Zimmer ab 15.00 Uhr fur Euch bereit.
Bitte raumt die Zimmer bis 11.00 Uhr bei Abreise.

TYP ANZAHL
STANDARD 14
SEEBLICK
STANDARD 8
WALDSEITE
KOMFORT 7
SEEBLICK
KOMFORT 2

WALDSEITE



FORSTHAUS SEEBERGEN GENKE GMBH
SEEBERGEN 9-15
22952 LUTJENSEE

WWW.FORSTHAUS-SEEBERGEN.DE
INFO@WFORSTHAUS-SEEBERGEN.DE
TELEFON: 04154 79290



HOCHZEITSBRAUCHE

EINE HOCHZEITSFEIER - VOM GANG ZUM ALTAR UBER

DAS ANSTECKEN DER RINGE BIS HIN ZUM OUTEFIT DER BRAUT -
STECKT VOLL VON ALTEN BRAUCHEN.

VON GENERATION ZU GENERATION WERDEN DIESE
WUNDERSCHONEN TRADITIONEN WEITERGETRAGEN, OHNE DASS
WIR UNS UBERHAUPT NACH IHREM URSPRUNG FRAGEN.,

RINGE

IM ALTEN AGYPTEN STAND DIE FORM DES RINGES FUR
UNENDLICHKEIT. NOCH HEUTE IST DER RING EIN ZEICHEN FUR
EWIGE LIEBE. MAN GLAUBTE UBRIGENS,VOM RINGFINGER FUHRE
EINE VENE DIREKT INS HERZ- DIE ,VENE DER LIEBE® DESHALB
TRAGEN WIR DEN RING AUCH HEUTE DORT.

DAS WEISSE HOCHZEITSKLEID

BIS INS 19. JAHRHUNDERT TRUGEN DIE MEISTEN BRAUTE ROT-DIE
FARBE DER FRUCHTBARKEIT. QUEEN VICTORIA ENTSCHIED SICH
1840 FUR EIN WEISSES KLEID UND LOSTE DAMIT EINEN TREND AUS,
DER BIS HEUTE BESTEHT. WEISS STEHT FUR REINHEIT UND
JUNGFRAULICHKEIT.

DER GANG ZUM ALTAR

BEGLEITET WIRD DIE BRAUT TRADITIONELL VON IHREM VATER.
HISTORISCH GESEHEN ,BESITZT® DER VATER SEINE TOCHTER, BIS ER
SIE OFFIZIELL IN DIE HANDE DES BRAUTIGAMS GIBT.

DIE HOCHZEITSTORTE

DEN BRAUCH GIBT ES SEIT DEM MITTELALTER. DAMALS GAB ES
ALLERDINGS BROT STATT TORTE . DER BRAUTIGAM ZERBRACH DAS
BROT UBER DEM KOPF SEINER BRAUT. NUR DIE EINE HALFTE ASSEN
DIE GASTE. DIE ZWEITE BEWAHRTE DIE BRAUT AUF, UM DAVON
EINEN SAUERTEIG ANZUSETZEN.



PREISLISTE 2026

STAND: 29.11.2024
MIT ERSCHEINEN EINER NEUEN PREISLISTE,
VERLIERT DIESE IHRE GULTIGKEIT

Farberklarung Fixe Kosten Wahlfixe Kosten Optionale Kosten

MINDESTUMSATZ FREITAG 12.000 € (EXKLUSIVOFFNUNG), SAMSTAG 9.900 €
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GETRANKE
GETRANKEPAUSCHALE 6 STD. 7 PERSON 60.00 €
VERLANGERUNG 7 PERSON &
GETRANKEPAUSCHALE STUNDE 10,00 €
KINDER-GETRANKEPAUSCHALE 7 PERSON 16,00 €
SPEISEN
FINGERFOOD* 3 STUCK* 3.50 €
*EMPFOHLENE MENGE: 2-3 STUCK P.P.
ITALIENISCHES BUFFET 9 PERSON 80.00 €
SCHLEMMERBUFFET 1 PERSON 69.00 €
GALABUFFET 13 PERSON 115.00 €
BUFFET SCHWANENTEICH 15 PERSON 6450 €
BUFFET FORSTHAUS SEEBERGEN 17 PERSON 74.00 €
INDIVIDUELLES BUFFET PERSON NACH
ABSPRACHE
MITTERNACHTSSNACK** PERSON™ 750 €
*EMPFOHLENE MENGE % DER PERSONENZAHL
TELLERGELD HOCHZEITSTORTE PERSON 450 €
KUCHEN, DIVERSE SORTEN 1/2 STUCK 2.75 €

RAUMLICHKEUTEN UND AUFBAU

REINIGUNGSPAUSCHALE STUCK 300,00 €
VERLANGERUNGSPREIS ANGEFAN- 350,00 €
AB 1:00 UHR BIS MAX. 3 UHR GENE STD.

AUFBAUPAUSCHALE STUCK 600,00 €

FREIE TRAUUNG
KERZEN VOM HAUS (WEISS) 0,00 €

MENUKARTEN STUCK 4,50 €



